
Un espacio distendido y abierto a la 

ciudad en el que, con la tradición de la 

cocina andaluza como base, reinventamos 

la experiencia de los bocados en un 

ambiente exclusivo y vanguardista. Todo 

ello acompañado de los mejores vinos 

de la zona y con un toque gourmet que 

sorprenderá a nuestros huéspedes y 

visitantes.

Vive una experiencia memorable como 

en las clásicas tabernas andaluzas, con 

la personalidad y sofisticación únicas del 

Picador.
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En Picador creemos que el buen comer radica principalmente

en saber elegir y estas son parte de las maravillas

de nuestra tierra que no te puedes perder.

Proveniente de cerdos de Pura Raza Ibérica criados en libertad en el corazón

de la Serranía de Ronda, con una alimentación basada en tres tipos

distintos de bellotas y castañas, que aportan dulzor y fuerza. 

Debido a su contenido en ácido oleico, producen un efecto beneficioso sobre

el colesterol en sangre y su aporte en proteínas y vitaminas, contribuyen al buen

funcionamiento del cerebro y sistema nervioso.

Su calidad nutritiva es mayor frente a otro tipo de patatas, siendo una gran fuente

de carbohidratos que aportan mucha energía, así como también son ricos en potasio, vitamina C,

vitamina B, ácido fólico y minerales como el magnesio y el hierro.

La miel de Frigiliana es un producto artesanal único en España, 
conocida por ser la única miel de caña producida en Europa. 

Elaborada en la fábrica de miel de caña Nuestra Señora del Carmen, en el pueblo malagueño de Frigiliana, 
esta miel se obtiene a partir del jugo de la caña de azúcar, sin aditivos ni conservantes. 

Su textura densa, color oscuro y sabor dulce con notas ligeramente tostadas la convierten en un 
ingrediente tradicional en la gastronomía andaluza.

MIEL DE F�GI�ANA

El aguacate de la Axarquía es uno de los productos más emblemáticos de esta comarca malagueña, 
reconocida por su clima subtropical, ideal para el cultivo de frutas exóticas. 

Destaca por su sabor suave y cremoso, con una textura mantecosa y un alto contenido en grasas saludables.

AGUA�TE DE � AXARQUÍA



A relaxed space open to the city with the 

tradition of Andalusian cuisine as a base, 

where we reinvent the tapas experience in 

an exclusive and avant-garde atmosphere, 

paired with the best local wines and with a 

gourmet touch that will surprise our guests 

and visitors. 

Experience a memorable moment just like 

in the classic Andalusian taverns, with a 

unique personality and sophistication of El 

Picador.
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At Picador we bel ieve that eating well is mainly about knowing

how to choose and these are some of the wonders

of our land that you cannot miss.

Coming from Pura Raza Ibérica pigs are reared in the wild in the heart of Serranía de Ronda, with a diet 

based on three different types of acorns and chestnuts, which provide sweetness

and strength. Due to their oleic acid content, they have a beneficial effect

on blood cholesterol and their protein and vitamin content contribute to the proper

functioning of the brain and nervous system.

These potatoes stand out for their quality and flavour thanks to the red soils of the area.

Their nutritional quality is higher than other types of potatoes, being a great source

of carbohydrates that provide a lot of energy, as well as being rich in potassium,

vitamin C, vitamin B, folic acid and minerals such as magnesium and iron.

Frigiliana honey is a unique artisanal product in Spain, 
known for being the only sugarcane honey produced in Europe.

 Produced at the Nuestra Señora del Carmen sugarcane honey factory in the Malaga town of Frigiliana, 
this honey is obtained from sugarcane juice, without additives or preservatives. 

Its dense texture, dark color, and sweet flavor with slightly toasted notes make it a traditional ingredient in Andalusian cuisine.

F�GI�ANA HO�Y

The Axarquía avocado is one of the most emblematic products of this region of Málaga, 
renowned for its subtropical climate, ideal for growing exotic fruits. 

It stands out for its smooth, creamy flavor, with a buttery texture and high content of healthy fats.

AXARQUIA AV�A�


